Vivilvi AUTAN

DEGUSTACNI LIST 31.1.2019
Vinarstvi Pavlica

OBJEDNAVKOVY LIST
Vinkstvi Pavlica

(Zaj&i) (Zaj&)
Vino/druh/odfida: Barva: \fingé: Chuw Dojem: Celkové Objednavam Vino/druh/odfida:
hodnocen kusi:
1) Veltlinské zelené 2017, pozdni &b 1) Veltlinské zelené 2017, pozdni
sheér
2) Rulandské Sedé 2017, pozdni &b 2) Rulandské Sedé 2017, pozdni
sheér

3) Hibernal 2017, vykér z hrozni

3) Hibernal 2017, vy®r z hroznia

4) Palava 2017, pozdni sio

4) Palava 2017, pozdni i

5) Cuvée Traminéerveny/Ryzlink
vlaSsky 2017, vyBr z hrozni

5) Cuvée Traminéerveny/Ryzlink
vlaSsky 2017, vyBr z hroznia

6) Palava 2017, vybr z hrozna

6) Palava 2017, vy z hrozna

7) Svatovawinecké klaret 2017,
zemské

7) Svatovavinecké klaret 2017,
zemskeé

8) Frizzante 2017, zemské

8) Frizzante 20¥Z&mské

9) Cabernet Moravia 2017, zemské

9) Cabernbtoravia 2017,
zemskeé

10) Merlot 2016, pozdni sbr

10) Merlot 2016, pozdni sér

11) Julie 2012, fortifikované

11) Julie 2012ortifikované

12) Hroznovy most 100 %

12) Hroznovy most 00%

13) Verjus (100 % %4ava z nezralych
hrozniu)

13) Verjus (100 % gava
z nezralych hrozni)

www.vinicni-altan.cz - info@vinicni-altan.cz - tel. 222 516 887
Rezervace na ochutnavku: 224 262 8¢firac. dny 8-16 hod.02 395 482v ostatni dob)

V pipadé zruSeni rezervace v den ochutnavky volejte prositel. 602 117 137

Reportaz a fotografie z této ochutnavky najdet na nasSich strankach a také na www.vinarske-novingz
Vino, zakoupené na ochutnavce, je mozné po jejoréghi zkonzumovat v mistnosti, kde probihala ochikaav
iiPjeho konzumaci v jinych prostorach Véniho altanu (naip na venkovni terase), Vam bude obsluhujicim
personalenttdvano korkovné ve vysi 100,-¢kza lahev.

Prosime o vypkni adresy:




